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PUNTOS IMPORTANTES 

• Año post-Covid: Vuelta a la 
normalidad en el ámbito del turismo y 
del trabajo. 

• Renovación e Inauguración del 
nuevo Espacio Expositivo del Centro 
de Interpretación Olivar y Aceite. 

• Realización de las IV Jornadas Virgen 
Extra-Patrimonio Saludable. 

• Lanzamiento y ejecución del Nuevo 
Curso de Maestros y Operarios de 
Almazara. 

 



SOCIOS ASOCIACIÓN OLIVAR 

Y ACEITE 



Se mantiene la media de crecimiento anual de nuevos 

socios. Actualmente contamos con más de 80 socios: 

SOCIOS ASOCIACIÓN OLIVAR Y ACEITE 

 2013: 23 nuevos socios 

 2014: 17 nuevos socios 

 2015: 8 nuevos socios 

 2016: 13 nuevos socios 

 2017:  8 nuevos socios 

 2018: 7 nuevos socios 

 2019: 5 nuevos socios 

 2020: 6 nuevos socios 

 2021: 4 nuevos socios 

 2022: 6 nuevos socios 





PUNTOS IMPORTANTES 

• Crecimiento sostenido en materia 
de socios. 

• Continúa la diversificación en 
cuanto a socios y productos: 
perfumes, vinos, bombones, 
embutido, etc. 

• Renovación de reglamento interno 
con actualización de normas de 
tienda y cuotas. 

 

 



 

 

 

 

 

OLEOTURISMO 



Nº TOTAL VISITANTES: CERCA DE 10.000 VISITANTES. 

(museo/tienda/cursos/talleres/conferencias) 

Nº TOTAL DE ENTRADAS VENDIDAS: 1258 ENTRADAS 

VUELTA A CIFRAS PRE-PANDEMIA SIN LLEGAR AÚN A LOS 

NIVELES MÁS ALTOS.  

PARTE ES DEBIDO AL CIERRE TEMPORAL (FEBRERO-

SEPTIEMBRE) DEL ESPACIO EXPOSITIVO PARA SU 

RENOVACIÓN.  

RESUMEN DE VISITAS EN 2022 



TURISMO NACIONAL/EXTRANJERO 2022 

16% 

84% 

Extranjero 

Nacional 



PROCEDENCIA  DE TURISTAS 
NACIONALES 2022 (%) 

ANDALUCIA  

41% 

C. LA 

MANCHA 

3% 

MURCIA 

8% 
C. LEON 

3% 

C. 

VALENCIANA 

11% 

MADRID 

22% 

CATALUÑA 

5% 

PAIS VASCO 

2% 
RESTO 

5% 



PROCEDENCIA  DE TURISTAS 
EXTRANJEROS 2022 (%)  

FRANCIA 

25% 

REINO UNIDO 

4% 

ALEMANIA 

18% 
HOLANDA 

15% 

ITALIA 

1% 

POLONIA 

5% 

EEUU 

15% 

RESTO 

17% 



OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES 

• Programa de Actividades para  

Colectivos de toda la provincia de 

Jaén con la participación de cerca 

de 774 personas, tanto adultos como 

niños, provenientes de diferentes 

localizaciones de la provincia.  

• Estas actividades comprenden visitas 

al museo y talleres de cata. 



OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES 

Enero 
• Horario especial durante el periodo navideño. 

Febrero 
• Comienzo del cierre temporal del espacio expositivo 

para su remodelación. 

• Visita de alumnos de los Ciclos Formativos de 
Restauración y Turismo de SAFA.  

• Puesta en marcha de la Ruta del Paisaje del Olivar. 

• Horario Especial durante el Puente del Día de 
Andalucía. 

• Cata en el Instituto Jabalcuz de Jaén para más 100 
alumnos. 

• Cata para alumnos Erasmus procedentes del IES Los 
Cerros. 

• Sesión de Cata de AOVE dentro de la organización de 
la Liga de debate San Javier. 







OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES 

Marzo 

• Realización de Catas-Maridaje dentro del 

programa de oleoturismo habitual del Centro. 

Abril 

• Horarios , presentaciones en tienda y actividades 

especiales en Semana Santa. 

Mayo 

• Horarios , presentaciones en tienda y actividades 

especiales en Mayo. 

• Visita del I.E.S. Santísima Trinidad (Baeza) con 

estudiantes procedentes de Serbia, Rumania o 

Polonia entre otros. 

 





OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES 

Mayo 

• Varias visitas del I.E.S. Francisco de los Cobos, CEIP 
Virgen de Guadalupe y Colegio la Milagrosa de 
Úbeda con cata incluida. 

• Visita al olivar, a la almazara y cata para un grupo 
de agricultores alemanes. 

• Se retoman los Circuitos Internacionales con USA y 
Canadá con grupos de visita y cata en el Centro. 

Junio 

• Visita y cata del CEIP Juan Pasquau de Úbeda. 

Julio 

• Visitas de los Campamentos de Verano de Úbeda. 

 

 







OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES 

Septiembre 

• Reapertura del recorrido expositivo con 

nuevo contenido audiovisual. 

Octubre  

• Visita de Profesorado Internacional dentro 

del Programa Erasmus del IES Los Cerros. 

Noviembre 

• Visita procedente de Martos con motivo de 

su Fiesta Anual de la Aceituna. 





PUNTOS IMPORTANTES 

• Aumento de visitas y actividades 
respecto a la situación pandémica. 

• Aumento de plataformas de reserva 
para nuestras actividades, además 
de Oleoticket. 

• Crecimiento de grupos de centros 
educativos y colectivos que nos 
visitan. 

• Vuelta de grupos extranjeros previa 
al COVID 19. 

 



 

 

 

 

 

EVENTOS Y PRESENTACIONES 



EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Enero 

• Asistencia a Fitur para la promoción de 
nuestras actividades oleoturísticas a 
agencias de viajes y empresas del sector. 

• Presentación en Fitur dentro del Stand de la 
Provincia de Jaén del Proyecto de la nueva 
Musealización del Centro de Interpretación 
Olivar y Aceite. 

• Presentación en Fitur  dentro del Stand de la 
Provincia de Jaén de las Rutas del Paisaje del 
Olivar junto con la Fundación Huerta de San 
Antonio. 



 



EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Febrero 

• Asistencia al I Congreso de Ecoturismo de la 

Subbética” como ponentes. 

• Firma y renovación del Convenio de 

Colaboración y Patrocinio por parte del 

Gruppo Pieralisi. 

• Ponencia sobre compostaje y alpeorujo 

organizado por AEMO y la Universidad de 

Almería. 





EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Marzo 

• Charla-Coloquio sobre Agricultura Biodinámica 
junto con la granja Vega-Torralba. 

• Entrega de Galardones del IV PREMIO 
INTERNACIONAL DE RELATO CORTO SOBRE 
OLIVAR, ACEITE DE OLIVA Y OLEOTURISMO”. 
organizado por "Más que Cuentos. 

• Participación en las Catas gratuitas organizadas 
dentro de las XX Jornadas Gastronómicas en el 
Renacimiento de Úbeda. 

• Firma del Convenio de Colaboración entre 
Nationale-Nederlanden y la Asociación Olivar y 
Aceite. 





EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Abril 

• Presentación del libro del PREMIO 

INTERNACIONAL DE RELATO CORTO SOBRE 

OLIVAR, ACEITE DE OLIVA Y OLEOTURISMO. 

Mayo 

• Firma del convenio entre el Centro de 

Interpretación Olivar y Aceite y la Consultora 

Catedra Consulting SL.  

• Taller de Cata y Maridaje en Fundación 

Oleícola Jaén.  

 





EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Mayo 

• Firma del Convenio de Colaboración entre  
Fundación Oleícola Jaén y la Asociación Olivar y 
Aceite. 

• Degustación de AOVEs en la Plaza Vázquez  de 
Molina dentro de las Jornadas Gastronómicas en 
el Renacimiento. 

• Celebración de San Isidro Labrador con 
participación en el programa de actividades de 
la Hermandad de Úbeda. 

• Conferencia y sesión de maridaje especial sobre 
“El mar, el aceite de oliva y la primera vuelta al 
mundo” 

 





EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Mayo 

• Jornadas Profesionales sobre la Gestión 

Sostenible del Suelo junto con MC Bio. 

• Catas virtuales de los AOVEs Jaén Selección 

destinadas a Chefs junto con Diputación de 

Jaén y Eurotoques. 

• Visita de empresarios griegos en viaje de 

prospección y exploración sobre casos de 

éxito del sector oleícola. 

 





EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Junio  

• Presentación de la VI Edición del Pequechef 
del AOVE. 

• Presentación del libro “Las recetas del 
Pequechef del AOVE”. 

Julio  

• Cierre vacacional del Centro de 
Interpretación. 

Agosto 

• Presentación de los Vinos de Cortijo Spiritu 
Santo y de Quesos & Besos. 

 







EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Septiembre 

• Inauguración del Proyecto de nuevo 

recorrido expositivo del Centro de 

Interpretación Olivar y Aceite. 

• Inauguración de la exposición “Tierra de 

Olivos” de Juan Valdivia en la sala de 

exposiciones temporales del Centro.  

• Presentación de las IV Jornadas Virgen Extra 

Patrimonio Saludable. 

 

 











EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Septiembre 

• Presentación de las IVJornadas Virgen Extra 

Patrimonio Saludable. 

• Participación en la 40ª Feria de Maquinaría 

Agrícola de Úbeda con Pabellón propio, 

showcookings y desarrollo de diferentes 

actividades  infantiles y para adultos durante 

la misma. Inauguración a cargo del Chef y 

estrella televisiva Enrique Sánchez del 

Programa de TV de Canal Sur “Cómetelo”. 

 

 











EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Septiembre 

• VII Jornadas Olivar y Aceite de Conferencias 

dentro de FEMA Úbeda. 

• Participación dentro de las actividades del 

Día del Turismo por parte de la Asociación de 

Guías de Turismo de Jaén AGUIJA. 

• Celebración del 6º Concurso Infantil 

“Pequechef del AOVE”. 

• Participación en la Noche del Patrimonio con 

apertura y catas a la luz de las estrellas. 

 

 









EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Septiembre 

•IVJornadas Virgen 

Extra Patrimonio 

Saludable. 
 









EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Septiembre 

• Colaboración en II Curso Olint de Moderna 

Olivicultura. 

Octubre 

• Arranca el VI programa “Rutas  del Aceite” con 

actividades y visitas en almazaras en época de 

recolección. 

• Presentación del libro “En un mar de olivos” de 

Carmen Trella. 

• Asistencia a las Jornadas Profesionales en el 
Levante organizadas por Turismo Andaluz  para 

dar a conocer nuestra oferta oleoturística. 

 









EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Octubre 

• Participación en la VII Edición del Certámen 

Oleo-Miel con catas y talleres para colegios. 

Noviembre 

• Visita de Influencers japoneses dentro del 

programa de promoción realizado en Japón por 

parte de la Interprofesional del Aceite de Oliva 
Español. 

• Asistencia a las Jornadas Profesionales en 

Valladolid de Turismo Andaluz y a la Feria Intur. 

• Lanzamiento de la 2ª Edición del Taller de Cata 

en Familia Virtual. 

 









EVENTOS Y PRESENTACIONES 

Diciembre 

• Inauguración de la exposición fotográfica 

“Oleum” de Jesús Mendoza en la sala de 

exposiciones temporales del Centro. 

• Nueva Fiesta de los Aceites de Nueva 

Cosecha durante el Puente de la 

Inmaculada. 

• III Jornada de Cata & Maridajes en el Centro 

de Interpretación Olivar y Aceite. 

 

 

 











PUNTOS IMPORTANTES 

• Año de mucha actividad y 
novedades en materia de 
eventos. 

• Retorno de las Jornadas Virgen 
Extra Patrimonio Saludable. 

• Vuelta a la normalidad en 
eventos  como FEMA 2022, 
Jornadas de Puertas Abiertas, 
Conferrencia etc. 



 

 

 

 

 

TIENDA 



Enero 
• Tarjetas regalo edición especial para Reyes. 

• Publicación en redes de nuevos productos de 
asociados. 

Febrero 

• Promoción de tienda online con descuentos para 
“San Valentín”. 

• Creación de cestas especiales de productos con 
motivo de San Valentín. 

Marzo 

• Promoción de descuento especial el Día del Padre. 

Mayo 

• Regalos especiales para el día de la Madre. 

 

TIENDA 



Junio 

• Descuentos para la vacaciones a la playa. 

Octubre 

• Promoción de la llegada de AOVEs de nueva 

campaña a través de redes sociales 

• Presentaciones en tienda con productores, con 

motivo de la llegada de la nueva cosecha. 

Diciembre 

• Horario especial en tienda y presentaciones en 

tienda con productores, con motivo del Puente de la 

Inmaculada. 

 

TIENDA 









 

 

 

 

 

FORMACIÓN 



FORMACIÓN 

CURSOS Nº 

Cata de Aceite  – Nivel Iniciación 3 

Cata de Aceite  – Nivel Avanzado 2 

Talleres de Cata  - (Adultos/Niños) 1000 

Talleres de Cocina - (Niños) 3 

Curso de Maestros  y Operarios de Almazara 1 

Sesiones del Club de Cata  4+Viaje 



FORMACIÓN 

Enero a Diciembre 

• “VI  Edición del Club de Cata” con importantes 
novedades como un viaje de cata. 

• Nuevas ediciones de Cursos de Cata de diferentes 
niveles: Iniciación y Avanzado.  

• “I Curso de Maestros y Operarios de Almazara” de 390 
horas y válido para el proceso de cualificación 
profesional. 

Febrero 

• Formación de Sumillería de AOVE dentro del “I 
Congreso con acento en la Sala” en IFEJA Jaén.  

Marzo 

• Presentación del “I Curso de Biodinámica” junto con 
FOCO Consultores. 























FORMACIÓN 

Junio 

• Curso de “Cata de Aceite de Oliva Virgen. La 
importancia del análisis sensorial en el control de 
calidad de las almazaras” junto con la UNIA, Universidad 
Internacional de Andalucía. 

Julio-Agosto 

• Nuevos Talleres de Cocina Infantiles. 

Octubre 

• Impartición del “Curso de Sumillería de AOVEs in 
company”, en las instalaciones del Restaurante El Álamo 
de Bailén. 

Diciembre 

• Jornada en la UNIA de “Cata de Aceite de Oliva. 
Aromas y Sabores de Nueva Cosecha 2022-2023”. 

• Talleres de Cocina Navideños para público infantil. 











PUNTOS IMPORTANTES 

• Vuelta a la normalidad con todo 

el catálogo de cursos del Centro. 

• Nuevo Curso de Maestros y 

Operarios de Almazara con muy 

buena acogida. 

• Novedades del Club de Cata 

Olivar & Aceite incluyendo viaje 

de cata. 

 



 

 

 

 

 

COMUNICACIÓN Y REDES 



COMUNICACIÓN Y REDES 

• Incorporación de Linkedin 

como red social habitual para 

el Centro. 

• Intenso programa de difusión 

del producto de los asociados 

a través de redes sociales. 

 



 



 

 

 

 

 

DISTINCIONES 



DISTINCIONES 

• TRAVELERS CHOICE DE 

TRIPADVISOR 2022. 

 

• RENOVACIÓN DEL DISTINTIVO 

SICTED, SISTEMA INTEGRAL DE 

CALIDAD EN DESTINO 2022. 




