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SOCIOS ASOCIACION OLIVAR Y ACEITE

Se mantiene la media de crecimiento anual de nuevos
socios. Actualmente contamos con mas de 80 socios:

= 2013: 23 nuevos socios = 2018: 7 nuevos socios
= 2014: 17 nuevos socios = 2019: 5 nhuevos socios
= 2015: 8 nuevos socios = 2020: 6 huevos soCios
= 2016: 13 nuevos socios = 2021: 4 nuevos socios
= 2017: 8 nuevos socios = 2022: 6 nuevos soCios
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RESUMEN DE VISITAS EN 2022

N°® TOTAL VISITANTES: CERCA DE 10.000 VISITANTES.
(museo/tienda/cursos/talleres/conferencias)

N° TOTAL DE ENTRADAS VENDIDAS: 1258 ENTRADAS

VUELTA A CIFRAS PRE-PANDEMIA SIN LLEGAR AUN A LOS
NIVELES MAS ALTOS.

PARTE ES DEBIDO AL CIERRE TEMPORAL (FEBRERO-
SEPTIEMBRE) DEL ESPACIO EXPOSITIVO PARA SU
RENOVACION.
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TURISMO NACIONAL/EXTRANJERO 2022

16%

Extranjero
Nacional

84%
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NACIONALES 2022 (%)
PASVASCO___ - ————__ RESTO

CATALUNA

5%

MADRID_~

22%
ANDALUCIA

41%

C.
VALENCIANA

11% \

C. LEON
3%

C. LA
MANCHA
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EXTRANJEROS 2022 (%)

EEUU
15%

POLONIA

5% TALIA
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OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES

Enero

Horario especial durante el periodo navideno.

Febrero

Comienzo del cierre temporal del espacio expositivo
para su remodelacion.

Visita de alumnos de los Ciclos Formativos de
Restauracion y Turismo de SAFA.

Puesta en marcha de la Ruta del Paisaje del Olivar.

Horario Especial durante el Puente del Dia de
Andalucia.

Cata en el Instituto Jabalcuz de Jaén para mas 100
alumnos.

Cata para alumnos Erasmus procedentes del IES Los
Cerros.

Sesion de Cata de AOVE dentro de la organizacion de
la Liga de debate San Javier.
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- HORARIO DE NAVIDAD .,
& LUNES 10:
LUNES 3: LUNES 10:
CERRADO & CERRADO
% Mi ég CoLEss: | MARTES 1. K
DE 10:00H A 14:00H / | CERRADO POR
&QQ"( DE 17:00H A 19:30H INVENTARIO
% MIERCOLES 12,
JUEVES 6: gy  MERGOLES 12,
° CERRADO & JUEVES 13, &
VIERNES7Y |3’ SABADO 15: x*
" DE 10:00H A 14:00H /
* DE 17:00H A 19:30H
DOMINGO 16:
DE 10:00H A 14:00H
m

A PARTIR DEL = /”um)fa "
. | A DEL OLIVAR Y cf& a
& - CATA HEDONISTA [ v/v
= | DE ACEITE EN LA ® /
DIA 8 DE FEBREROC 8 IGLESIA DE SAN HORARIO: 7N
AR Pl LORENZO s
&'74/ 4

7 S * VIERNES 25, SABADO 26 Y DOMINGO /
O y 4
Y H As I A NUEVG 4 SABADOS A LAS 27 > DE 10:00H A 14:00H Y DE 17:00H (
y 5 | 10:00H CON {
. _ S\ RESERVA PREVIA | rcocén|ueros A 19:30H
AV!SG. | 7 « LUNES 28 > DE 10:00H A 14:00H

CALLE CORREDERA DE SAN FERNANDO 32 DE UBEDA O{l‘:IVIV()ADIRl:‘ﬁSVEAILE
PIERALISI

e MARTES 1 DE MARZO > CERRADO

—

CERRAREMOS LA PARTE . TALLERES DE CATA:

DE MUSEO DE NUESTRO ¢ /u“: « ALAS 11:00H: VIERNES 25, SABADO
[NTERC[)]i{l\]]E:'I'I"I;%%E]:\I POR 77/, , 26,DOMNGO 27 Y LUNES 26
REFORMAS Y MEJORAS VPRt

DE LAS INSTALACIONES.
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OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES

Marzo

« Realizacidon de Catas-Maridaje dentro del
programa de oleoturismo habitual del Centro.

Abril

« Horarios , presentaciones en tienda y actividades
especiales en Semana Santa.

Mayo

* Horarios, presentaciones en tienda y actividades
especiales en Mayo.

« Visita del I.E.S. Sanfisima Trinidad (Baeza) con
estudiantes procedentes de Serbia, Rumania o
Polonia entre otros.



ENTRADA GRATUITA EN TIENDA HASTA COMPLETAR AFORO

PRESENTACIONES Y CATAS DE
ACEITE DE NUEVA COSECHA

Ven a descubrir los nuevos Aceites de Oliva

)

TR

Virgen Extra de Recoleccidn Temprana

HORARIO:

« VIERNES 29, SABADO 30 Y DOMINGO 1 DE MAYO>
DE 10:00H A 14:00H Y DE 17:00H A 19:30H

« LUNES 2 DE MAYO > DE 10:00H A 14:00H

oLvAR AcETE . MARTES 3 DE MAYO > CERRADO
. .
‘M\ ---------------- " EOLEORINGON®| ) ~
‘ ) i quesada

* *
TALLERES DE CATA: = U URu ﬂ“ ESAI]A

+ A LAS 1:00H: SABADO 30, DOMINGO 1Y
LUNES 2

OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

« A LAS 18:00H: SABADO 29 Y DOMINGO 30 OPIERALISI

¢¥ VB
oy W .o

Centro de Interpretacion Olivar y Aceite. Corredera de San Fernande 32. Ubeda. Jaén

www.centrodeolivaryaceite.com | 953755889
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OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES

Mayo

« Varias visitas del |.E.S. Francisco de los Cobos, CEIP
Virgen de Guadalupe y Colegio la Milagrosa de
Ubeda con cata incluida.

« Visita al olivar, ala almazara y cata para un grupo
de agricultores alemanes.

« Se retoman los Circuitos Internacionales con USA y
Canadd con grupos de visita y cata en el Centro.

Junio

» Visitay cata del CEIP Juan Pasquau de Ubeda.
Julio

. Visitas de los Campamentos de Verano de Ubeda.
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OLEOTURISMO: VISITAS Y ACCIONES

Septiembre

« Reapertura del recorrido expositivo con
nuevo contenido audiovisudal.

Octubre

» Visita de Profesorado Internacional dentro
del Programa Erasmus del IES Los Cerros.

Noviembre

« Visita procedente de Martos con motivo de
su Fiesta Anual de la Aceituna.
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Enero

« Asistencia a Fitur para la promocion de
nuestras actividades oleoturisticas @
agencias de viajes y empresas del sector.

* Presentacion en Fitur dentro del Stand de o
Provincia de Jaén del Proyecto de la nueva
Museadlizacion del Centro de Interpretacion
Olivar y Aceite.

« Presentacion en Fitur dentro del Stand de o
Provincia de Jaén de las Rutas del Paisaje del
Olivar junto con la Fundacion Huerta de San
Antonio.
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Febrero

« Asistencia al | Congreso de Ecofurismo de la
Subbética” como ponentes.

« Firma y renovacion del Convenio de
Colaboracion y Patrocinio por parte del
Gruppo Pieralisi.

 Ponencia sobre compostaje y alpeorujo
organizado por AEMO vy |la Universidad de
Almeria.



Manana dia 20 de Enero,
cerraremos de 10h a 12h en
apoyo al paro agrario que
se realizara con
concentraciones en
Cooperativas & Almazaras,

' en contra de las reformas
_ dela PACy subidasde
- precios del sector oleicola.

JORNADA TECNICA

COMPOSTAIJE DE ALPERUJO
y recuperacion de balsas de alpechin

PROGRAMA

19:00 h. El compostaje de alperujo, una alternativa viable
Ponentes: José M@ Penco. AEMO.

19:30 h. Recuperacién de balsas de alpechin. Resultados del proyecto
europeo Life-Regrow.
Universidad Miguel Herndndez

Fecha: martes 22 de febrero de 2022
Lugar: Centro de Interpretacién Olivar y Aceite.
Corredera de San Fernando 32. Ubeda (Jaén)

Inscripciones en: infog@;emo.e:
:  https://www.aemo.es/page/jornada-life-regrow-ubeda 04077:
Aforo limitado

UNIVERSITAS

gy Miguel Herndndez
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Marzo

« Charla-Cologuio sobre Agricultura Biodindmica
junto con la granja Vega-Torralba.

* Enfrega de Galardones del IV PREMIO
INTERNACIONAL DE RELATO CORTO SOBRE
OLIVAR, ACEITE DE OLIVA'Y OLEOTURISMO™.
organizado por "Mds que Cuentos.

« Participacion en las Catas gratuitas organizadas
dentro de las XX Jornadas Gastronomicas en el
Renacimiento de Ubeda.

* Firma del Convenio de Colaboracion entre
Nationale-Nederlanden y la Asociacion Olivar y
Acelte.



X - 5 DEL 25 DE FEBRERO
Charla coloquio: \PLOLIVARACEITE e - AL 3 DE ABRIL

Agricultura , 2022 )
Biodinamica e — e

Ponente:

Noelia Rodriguez Aranda

_"{ ALMENTOS
+ PARA L4 VDA

Fecha: &
Miércoles_gglgMarzo ['19h =

Reservas: e 4 L

607 251319
Inscripcion gratuita ‘_
Plazas limitadas Vs
‘Whicacion: E y
Corredera@e San Fernando 32

Ubeda | Jatit =, w
] www.vegatorralbabjo.es * +7

gﬁkkﬁm ; .
¥/ \V/EGATORRALBA-BIO www.centrodeolivaryaceiteX

y

Y
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12 DE MARZO DE 2022

ERIENCA 02 OLEOTURINO |

10:30h VISITA GUIADA AL CENTRO DE
INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

f [
fk
|

\

—X = |

11:00h TALLER DE CATA DE ACEITE

12:00h ACTO DE ENTREGA DE GALARDONES "IV
PREMIO INTERNACIONAL DE RELATO CORTO
SOBRE OLIVAR, ACEITE DE OLIVA Y OLEOTURISMO"

ALOJAMIENTO DIA 12

Hotel Rosaleda de Don Pedro
C. del Obispo Toral, 2, 23400 l,"/lulu._/.u"u
Teléfono: 95379 61 11

Centro de Inte
7 OLIVAR-ACEITE C/
CHNTRO OF NTIAETACON r
PIERALISI
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Abril

 Presentacion del libro del PREMIO
INTERNACIONAL DE RELATO CORTO SOBRE
OLIVAR, ACEITE DE OLIVA Y OLEOTURISMO.

Mayo

* Firma del convenio entre el Centro de
Interpretacion Olivar y Aceite y la Consultora
Catedra Consulting SL.

« Taller de Cata y Maridaje en Fundacion
Oleicola Jaén.
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Mayo
 Firma del Convenio de Colaboracion entre

Fundacion Oleicola Jaén y la Asociacion Olivar y
Acelte.

« Degustacion de AOVEs en la Plaza Vazquez de
Molina dentro de las Jornadas GastfronoOmicas en
el Renacimiento.

e Celebracion de San Isidro Labrador con
participacion en el programa de actividades de
la Hermandad de Ubeda.

« Conferencia y sesidn de maridaje especial sobre
“El mar, el aceite de oliva y la primera vuelta al
mundo”



Jornad
Teondmie =

EL MAR, EL ACEITE
DE OLIVA ¥ LA
PRIMERA VUELTA

ACTOS &N HONOR A
SAN ISIDRO LABRADOR

SABADO 14 DE MAYO
00 b en k s joto 8

Fecha: 10 Mayo a las 19:00h &
Charla: Dr. Vicente Ruiz Garcia -
Degustacion; Cantina la Estacion
Lugar: Centro de Interpretacion
Olivar y Aceite
Precio: 10€

Inscripcion : 953755889 /
www.centrodeolivaryaceite.com
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Mayo

« Jornadas Profesionales sobre la Gestion
Sostenible del Suelo junto con MC Bio.

« Catas virfuales de los AOVEs Jaén Seleccion
destinadas a Chefs junto con Diputacion de
Jaén y Eurotoques.

« Visita de empresarios griegos en vigje de
prospeccion y exploracion sobre casos de
éxito del sector oleicola.



4 ®
MCBIO
- BioPertilizantes

N
Jornadas Profesmnales

Pedro Mantas
(DirectapTécnico MC BIO)

. +Rafael Ligbana
{ng-deCamnosi CaRalesyLe os de RICAMPO)

»José Eugenio Gutiérrez
{Director Proyecto Olivares Vivos)

Centro Interpretacion del Olivar y el Aceite
Jbeda, C/ Corredera de San Fernando, n® 32)

ouAnAcE
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Junio

* Presentacion de la VI Edicion del Pequechef
del AOVE.

* Presentacion del libro “Las recetas del
Pequechef del AOVE".

Julio

 Cilerre vacacional del Centro de
Interpretacion.

Agosto

« Presentacion de los Vinos de Cortijo Spiritu
Sanfo y de Quesos & Besos.



OLIVARY

CENTRO DE INT

17 DX SEPTHIMBAK DF 2022

Pequechef




TODA UNA EXPERIENCIA GASTRONOMICA

Presentacion

Vinos Cortijo KA
Spiritu Santo Bt

& Quesos 'y Besos  (UESOS&BESOS

ARTESANOS DE SIERRA MORENA
Sabado 13 de Agosto a las 20:00h en el
Centro de Interpretacion Olivar y Aceite
de Ubeda (Corredera de San Fernando 32)

IMPRESCINDIBLE RESERVA PREVIA
INSCRIBITE LLAMANDO AL 953755889

Colabora: m

OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

MDIE| <1
w y s
& ‘4\‘ - —~

‘ 6505 m

QUESOSSE

4

n.-b:.

. o

).

QUESOS&BES0S

ARTESARCS DF SEAA MORENA

-
e

~

~

-
~N) &4
X,

L

Www.quesosybs

T —



OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

EVENTOS Y PRESENTACIONES

Septiembre

« Inauguracion del Proyecto de nuevo
recorrido expositivo del Centro de
Interpretacion Olivar y Aceite.

« Inauguracion de la exposicion “Tierra de
Olivos” de Juan Valdivia en |la sala de
exposiciones temporales del Cenfro.

« Presentacion de las IV Jornadas Virgen Extro
Patrimonio Saludable.












OLIVAR Y ACEITE Centro de Interpretacion

Exposicion acuarelas

Juan Valdivia
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de Olivos

Del 3 de septiembre al 30 de noviembre de 2022
De martes a sdbados: de 10 a 14 h. y de 18 a 20,30 h.
Domingos: de 10 a 14 h.

Corredera de San Fernando, 32. Ubeda 2 2
PIERALISI
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Septiembre

Presentacion de las IVJornadas Virgen Extro
Patrimonio Saludable.

Parficipacion en la 409 Feria de Maqguinaria
Agricola de Ubeda con Pabelldn propio,
showcookings y desarrollo de diferentes
actividades infantiles y para adultos durante
l[a misma. Inauguracion a cargo del Chefy
estrella televisiva Enrique Sanchez del
Programa de TV de Canal Sur Y*Cometelo”.




Ubeda OLIVAR/ACEITE

IV JORNADAS |

VIRGEN
EXTRA

PATRIMONIO SALUDABLE
23 SEPTIEMBRE 2022
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#JornadasVExtra gastronomia
INFORMACION E INSCRIPCION: in novac |6 n

Inscripcion 10€.
destinada a la Lipéa d& Salud y Aceite de Oliva UJA

www.centrodeolivaryaceite.com - (+34) 953 75 58 89 S a I u d
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14 DE SEPTIEMBRE
12,00 A 13,30 HORAS

18,00 A 20,30 HORAS

15 DE SEPTIEMBRE
11,00 A 13,30 HORAS

13,00 HORAS

18,00 A 20,30 HORAS

19,00 HORAS

16 DE SEPTIEMBRE
11,00 A 13,30 HORAS

13,00 HORAS

18,00 A 20,30 HORAS

19,00 HORAS

17 DE SEPTIEMBRE
10,30 HORAS

18,00 HORAS

PROGRAMACION

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA / COCINA EN VIVO:

“EL AOVE EN LA COCINA MEDITERRANEA”

LUGAR | PABELLON - ZONA SHOW COOKING

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA: “LA CONDICIONALIDAD APLICADA

AL CULTIVO DEL OLIVAR DE REGADIO EN LA LOMA”
CONFERENCIA: “LAS NUEVAS AYUDAS DE LA PAC

EN EL CULTIVO DEL OLIVAR EN LA PROVINCIA DE JAEN"
LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA: “PROCEDIMIENTO DE

LAS 8.500 HAS. - PASADO, PRESENTE Y FUTURO"

LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

SHOW COOKING | RESTAURANTE CIBUS
LUGAR | ZONASHOW COOKING

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA: “REFORMA DE LA PAC”

CONFERENCIA: “DIGITALIZACION EN EL

OLIVAR Y AYUDA A TOMA DE DECISIONES”

LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

SHOW COOKING | TABERNA PACO TITE
LUGAR | ZONASHOW COOKING

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA: “INNOVACION Y NUEVAS TECNOLOGIAS
EN EL USO DE SUBPRODUCTOS DE ALMAZARAS PARA

EL RIEGO DEL OLIVAR (GRUPO OPERATIVO SUBALMA"
CONFERENCIA: “EL SEGURO DE OLIVAR COMO
HERRAMIENTA DE MANTENIMIENTO DE RENTAS”

LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

SHOW COOKING | RESTAURANTE LA CULTURAL

LUGAR | ZONA SHOW COOKING

VII JORNADAS OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA / CATA: “PARAMETROS DE

CALIDAD SENSORIAL DE LOS ACEITES DE OLIVA”

LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

SHOW COOKING | RESTAURANTE VANDELVIRA

LUGAR | ZONA SHOW COOKING

VI CONCURSO DE COCINA INFANTIL

"PEQUECHEF DEL AOVE”
LUGAR | ZONASHOW COOKING

TALLER INFANTIL DE CATA

DETECTIVES DE LOS ACEITES
LUGAR | PABELLON - ZONA SHOW COOKING

ORGANIZA

il

PALAcio DE D. Luis DE LA CUEVA,
PLAZA DE JoserA MANUEL, /N,
23400 UBEDA, JAEN .
TELEFONO. 953 75 04 40

COLABORAN

.+._ | Union Europea

» %
* ot

* ok Fondo Europeo Agricola
de Desarrollo Rural

A -

: DIPUTACION
Junta de Andalucia ] OE JAEN

Consejeria de Agricultura, Ganaderia
esca y Desarrollo Sostenible

gUbeda

Agriculturay Comercio

VA Jaén

SEPTIEMBRE »: 2022

RecinTo FeriaL b Ugepa | Horario D 10,00 A 20,30 HORAS

VIl JORNADAS OLIVAR
Yy ACEITE pe OLIVA
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Septiembre

VIl Jornadas Olivar y Aceife de Conferencias
dentro de FEMA Ubeda.

Participacion dentro de las actividades del
Dia del Turismo por parte de la Asociacion de
Guias de Turismo de Jaen AGUIJA.

Celebracion del 6° Concurso Infantil
“Pequechet del AOVE".

Parficipacion en la Noche del Patrimonio con
apertura y catas a la luz de las estrellas.
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OLIVARACETTE
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£ OUVARACE

OLIVAR-ACEITE

ouvn ACEITE C
OUVALACETE
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OLIVARACETE

OLVAR
oum ncsm

tfema

EMAQUINAR

AGRICOLYA

PROGRAMACION 15 DE SEPTIEMBRE

11,00 A 13,30 HORAS
VII JORNADAS DE OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA

CONFERENCIA: “PROCEDIMIENTO DE LAS

8.500 HAS.: PASADO, PRESENTE Y FUTURO”

D. CRISTOBAL CANO MARTIN | SECRETARIO GENERAL DE UPA ANDALUCIA

D. ELIO SANCHEZ CAMPOS | ABOGADO. EXPERTO EN DERECHO DE AGUAS

D2. PILAR PRIETO GARCIA | ABOGADA. DIRECTORA DE LOS SERVICIOS JURIDICOS DE UPA ANDALUCIA
LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE

13,00 HORAS
SHOW COOKING | RESTAURANTE CIBUS
COCINERO | JOSE SANTIAGO
LUGAR | PABELLON - ZONA SHOW COOKING
18,00 A 20,30 HORAS

VII JORNADAS DE OLIVAR Y ACEITE DE OLIVA
CONFERENCIA: “REFORMA DE LA PAC”

CONFERENCIA: “DIGITALIZACION EN EL
OLIVAR Y AYUDA A TOMA DE DECISIONES”

D. FRANCISCO ELVIRA ARROYO | INGENIERO AGRONOMO. SECRETARIO DE ORGANIZACION DE COAG JAEN
LUGAR | CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE
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ORGANIZAN: SUBVENCIONA: PATROCINA: COLABORAN:

17 DE SEPTIEMBRE DE 2022
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DEL AOVE

Actividad enmarcada dentro de
FEMA UBEDA

Bases del concurso y
+ informacién en:
www.centrodeolivaryaceite.com
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DIA INTERNACIONAL
TURISMO 2022

27 SEPTIEMBRE 2022

Descubre los recursos turisticos de
Jaén en este Dia Internacional del
Turismo con la Asociaciéon de Guias
Turisticos e Intérpretes de
Patrimonio de la Provincia.

Informacion :
https://aguija.org/
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LA NOCHE
DEL PATRIMONIO

LA NIT DEL PATRIMONI ' A NOITE DO PATRIMONIO

V EDICION

CELEBRA LA CULTURA Y EL PATRIMONIO VIVO EN LAS
15 CIUDADES PATRIMONIO DE LA HUMANIDAD DE ESPANA
Y DESDE CASA EN: www.lanochedelpatrimonio.com
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EVENTOS Y PRESENTACIONES

Septiembre

|VJornadas Virgen
Extra Patrimonio

Saludable.



OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

PIERALISI

CIRCULAR THINKING

COLABORA
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IVJORNADAS:
VIRGEN EXTRA,
PATRIMONIO
SALUDABLE

23 DE SEPTIEMBRE DE 2022, UBEDA (JAEN)

INFORMACION E INSCRIPCION
Centro de Interpretacion Olivar y Aceite

T. 953 75 58 89 - www.centrodeolivaryaceite.com

10€. Recaudacion destinada a la Linea de Investigacion
Salud y Aceite de Oliva (Universidad de Jaén).

LUGAR

ERMITA MADRE DE DIOS’Restaurante&Eventos
Camino Madre de Dios, s/n Ubeda (Jaén)

8:30 [ 9:00h

9:00/9:30h

MANANA

Recepcion y entrega de documentacion a
los asistentes.

Inauguracidén y presentacion de las IV
Jornadas Virgen Extra Patrimonio Saludable

Presentador: Alfonso Miranda. Periodista de la
Radio y Television de Andalucia, Canal Sur.

Proyeccion de video de Oleotour Jaén.
Diputacion Provincial de Jaén

11:30/13:00h

13:00/13:15 h

BLOQUE INNOVACION/
EXPERIENCIA

Sostenibilidad e Innovacion en el Sector
Oleicola. Casos de éxito.

MODERA: Alfonso Miranda.
D. MANUEL LOPEZ. Area Manager en Zona Sur.
Agromillora Iberia.

D. JOSE GILABERT. Presidente SCA San
Vicente de Mogon (AOVE Puerta de las Villas).

D. IVAN CAELLES. CEO OliBa GREEN BEER.
D. LAZARO CARDENETE. CEO Rapa Origin.

Dra. ESTHER MORENO. Conceptualizacion de
proyectos, direccion de arte y creacion de obra
pictérica. Interiorismo Trinidad /More&More.

DESCANSO

9:30/10:15 h

10:15/11:00 h

BLOQUE SALUD

La Medicina y nutricion culinarias:
Presente y Futuro.

Dr. MIGUEL RUIZ-CANELA LOPEZ.
Ce iratico y director del departamento de

I cina Pr n

lud Publica de la

Universidad de Navarra.

Fibromialgia y estrés oxidativo. influencia
del Aceite de Oliva Virgen Extra.

Dra. MARIA LUISA DEL MORAL LEAL.
Prof ra Titular del Area de Biologia Celular. Dpto de

Biolc

(oerimental. Facult ;s Exprimen-

Saluc

21NC

13:15/14:00h

BLOQUE GASTRONOMIA

(CHARLA /[SHOWCOOKING Y DEGUSTACION)

PERIKO ORTEGA. Chef gjecutivo y propietario
del restaurante Recomiendo. (Cordoba).

14:00h ENTREGA DE PREMIOS Y CLAUSURA.
Proyeccién de video de Ubeda. Patrimonio
Mundial de la Humanidad
14:30h Coctel/maridaje, AOVEs Puerta de las Villas
TARDE
(PREVIA INSCRIPCION)
18:00h Ruta San Juanista (incluye entrada al
Museo San Juan de la Cruz). Ubeda
(Artificis, Servicios Turisticos y Culturales).
19:00h Visita guiada a la almazara Oleicola San
Francisco (Begijar).
20:00h Visita a Ubeda al atardecer

(Empresa:Visitaubedaybaeza.com).






OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

EVENTOS Y PRESENTACIONES

Septiembre

« Colaboracion en Il Curso Olint de Moderna
Olivicultura.

Octubre

« Arranca el VI programa “Rutas del Aceite” con
actividades y visitas en almazaras en época de
recoleccion.

 Presentacion del libro “En un mar de olivos” de
Carmen Trella.

e Asistencia a las Jornadas Profesionales en el
Levante organizadas por Turismo Andaluz para
dar a conocer nuestra oferta oleoturistica.



Presentacién literaria

: g “En un mar de olivos”
Imt II CHES@ Ohnt de Carmen Trella Vida

Revista Tecnlca

de Moderna Soeves 27 Ot
oy Olivicultura

\i Ja sz @ . Centro de Interpretacion

Una novela apasionante, . .
. Olivar y aceite

( e\ ’ ; ! un viaje al pasado

Tres pilares definen la nueva olivicultura: la genética, el uso de nuevos modelos de cultivo y la apli-

cacién de las nuevas tecnologias. Herramientas obligatorias si queremos hacer frente a los retos en el que se mezclan:

que impone nqe_stra sociedad actual: sostenibilidad econémica y medio-ambiental, y lucha contra amor, secretos y
el cambio climatico.

c/Corredera San Fernando,32

Ubeda (Jaén)

lucha por la supervivencia.
La olivicultura vive un momento disruptivo donde la eficiencia se ha convertido en la piedra filoso-

fal que atina necesidades y respuestas. Acompananos con los mejores profesionales del sector en Una historia que te
un viaje de conocimiento que hara presente la olivicultura que sonabas en tu futuro.

Bienvenido al Il Curso
de Moderna Olivicultura

OLIVAR/ACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

PIERALISI

atrapara desde el principio.

Inscribete
a través del
codigo QR

Ponentes

Antonio Luque

Antonio Luque Luque (Mélaga 1.958), Ingeniero Agrénomo por la Universidad de Cérdoba. Presi-
dente de Dcoop desde 2016 y director general desde su fundacién en 1987. Es olivarero de
origen familiar y ha estado vinculado al mundo cooperativo desde sus origenes profesionales
(presidente de la federacion malaguena y andaluza de cooperativas). Hoy dia DCOOP es una
cooperativa de 2° grado de atina mas 180 cooperativas procedentes de Andalucia, Castilla la
Mancha, Extremadura, Pais Vasco, y Castilla Le6n.

.

—— Juan Vilar

s (Chilluévar, 1970), Doctor en Ciencias Economicas y Empresariales. Consultor estratégico, de
Instituciones como la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura
(FAO), Programa de Naciones Unidas para el Medio Ambiente (PNUMA), Consejo Oleicola Interna
cional (COI), ANEO, Diputacién Provincial de Jaén, FIRA de Barcelona, Grupo Caja Rural de Jaén,
Grupo Oleicola Jaén, Grupo Plantas Continental, Grupo Agroisa, Grupo Santa Teresa, IFEJA, etc.

Brigido Chambra

(Ecija, 1957) Inicio de la actividad como técnico agricola en 1980, como técnico en fitopatologia
de cultivos herbéceos y olivar hasta 1984, aio en que funda la empresa Agrogenils.| y de la que
fue director general hasta el ano 2014. Dedicada al asesoramiento agricola y comercio de fitosa-
nitarios en el Valle del Guadalquivir hasta el afio 2000; afo en que inicia a actividad de asesora-
miento, disefio y transformaciones de fincas de olivar en el alentejo portugués produciéndose un
gran desarrollo de la comarca y por tanto una gran demanda de este servicio.




RUTAS DEL
ACEITE

OCTURRE-DICTEMRRE

INFORMACION £ INSCRIPCIONES I 963 785 889
CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE  info@centrodeclivaryaceite.com
C/ Corredera de San Femando, 32 - Ubede www centrodeolaryace te com

INSCRIPCION SOLIDARIA
5 € / Recaudacion destinada
a Caritos Udeda
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C.J. OLIVAR Y ACEITE
Ubeda. 23 oct. | 12:00h

Cata de AOVES y Maridaje con productos "Degusta Jaén.







OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

EVENTOS Y PRESENTACIONES

Octubre

« Participacion en la VIl Edicion del Certdmen
Oleo-Miel con catas vy talleres para colegios.

Noviembre

« Visita de Influencers japoneses dentro del
programa de promocion realizado en Japon por
parte de la Interprofesional del Aceite de Oliva
Espanol.

« Asistencia a las Jornadas Profesionales en
Valladolid de Turismo Andaluz y a la Feria Intur.

 Lanzamiento de la 2° Edicion del Taller de Cata
en Familia Virtual.



ANDUJAR

AYUNTAMIENTO

AGRICULTURA

PONENCIAS
FORMACION SALUD [+D+i
VirgenExtra
°VnuTube£nguelo En directo

www.oleomiel.ei



ampana del aceite de oliva con "influencers" niponas
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OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

EVENTOS Y PRESENTACIONES

Diciembre

« Inauguracion de la exposicion fotografica
“Oleum” de Jesus Mendoza en la sala de
exposiciones temporales del Centro.

« Nueva Fiesta de los Aceites de Nueva
Cosecha durante el Puente de |a
Inmaculada.

[l Jornada de Cata & Maridagjes en el Centro
de Interpretacion Olivar y Aceite.
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11:00 - 14:30 y 16:30 - 20:30h
FIESTA DE LOS ACEITES DE NUEVA COSECHA “OLIVAR Y ACEITE”

Feria de productos: AOVE, cosmética y artesania.
Cata-degustacion de aceites, productos “Degusta Jaén” y venta.

Calle Corredera San Fernando - Plaza del Torreon

11:00 - 14:30 y 16:30 - 20:30h
JORNADA DE PUERTAS ABIERTAS DEL CENTRO DE INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE.

Visita la nueva museografia y contenidos expositivos, para aprender y
distrutar de la cultura del olivar y el aceite de oliva virgen extra.

12:00h
TALLER DE CATA DE ACEITES.

Gratuito. Plazas limitadas. Inscripcion previa.

18:00-19:00h
TALLER DE CATA. “Detectives de los Aceites “

19:00h
CUENTA CUENTOS INFANTIL. “El descubrimiento de Picualita
A cargo de Juan Antonio Alvarez.

Actividades gratuitas. Plazas limitadas. Inscripcion previa.

Los talleres y cuentacuentos se celebraran en el Centro de Interpretacion Olivar y Aceite.
C/Corredera San Fernando, 32, Ubeda

Inscripciones Talleres : info@centrodeolivaryaceite.com 6 933 755 889 www.centrodeolivaryaceite.com
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EXPOSICION FOTOGRAFICA

Hendin

Del 1 de diciembre 2022 al 5 de marzo 2023
Centro de Interpretacién del Olivar y Aceite de Ubeda

Horario de visita:
Martes a domingos 10:00-14:00 h / Tardes de martes a sabados 17:00-19:30 h



[T JORNADA DE CATAS DI e

ACEITE & MARIDAJES

PRESENTACION DE AOVES NUEVA COSECHA
18 DE DICIEMBRE | 12:00h

Centro Interpretacion Olivar y Aceite - C/ Corredera San Fernando, 32. Ubeda
Informacién e inscripciones en el tif: 953 75 58 89 o en el mail info@centrodeolivaryaceite.com
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OLIVAR-ACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

PUNTOS IMPORTANTES
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OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

TIENDA

Enero

« Tarjetas regalo edicion especial para Reyes.

« Publicacion en redes de nuevos productos de
asociados.

Febrero

« Promocidn de tienda online con descuentos para
“San Valentin”.

« Creacidn de cestas especiales de productos con
motivo de San Valentin.

Marzo

« Promocion de descuento especial el Dia del Padre.
Mayo

« Regalos especiales para el dia de la Madre.



OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

TIENDA

Junio

« Descuentos para la vacaciones a la playa.
Octubre

« Promocion de la llegada de AOVEs de nueva
campana a través de redes sociales

* Presentaciones en tienda con productores, con
motivo de la llegada de la nueva cosecha.

Diciembre
« Horario especial en fienda y presentaciones en

tienda con productores, con motivo del Puente de |la
Inmaculada.
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Hoy nos vamos hasta la Sierra Sur de Jaén, en concreto a ALCALA LA REAL, donde vamos 2
encontrar un aove espectacular elaborado a 1.300 metros de altitud. &

Un aceite de la variedad Picual, bajo la marca AGaPE. T §

Un aceite que te enamorara. @

Ya puedes adquirirlo ® en nuestra tienda fisica en Calle Corredera de San Fernando, 32

O en nuestra tienda online M

, en el siguiente enlace:
https://cer m/../34 c

@liva

centrodeolivaryaceite.com/tienda

LA TIEND

-10 %2 ENTQ

ONLINE

CENTRODEOLIVARYACEITE.COM/TIENDA

UN 10% DE DESCUENTO EN NUESTRA
TIENDA ONLINE PARA TODOS
NUESTROS PRODUCTOS

Del 16 al 30 de Junio

OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

IERALISI

IRCULAR THINKING

Jp Olivar y Aceite Centro de Interpretacion
wma  Publicado por Rocio Molina Martinez @ - 1 de octubre de 2022 - @
®

¥ G000 06 A0EOH CEOBEBE 2022/2023 ¢

Ya podéis disfrutar del primer zumo de aceituna de esta nueva cosecha en el centro De
INTERPRETACION OLIVAR Y ACEITE. | &

RECIEN HECHO. AOVE Ecologico "sin filtrar’ variedad Picual. Edicion limitada de Cortijo
Spiritu Santo %

Pasate ya por nuestra tienda y hazte con él. ®

Ya sabes que en nuestra tienda también puedes degustarlo siempre atendido por nuestro
personal especializado. |&

= También disponible en nuestra tienda online
https://centrodeclivaryaceite.comy

Un placer para los sentidos!! g

#aove #cosechatemprana #culturaAOVE #olivar #ubeda #gastronomia #oleoturismo
#turismointe roductosnaturales #productosgourmet #ventaonline #compraraceite
#eyperienciasviajeras #aceitedeolivavirgenextra #aovesdejaen #experienciasunicas #degustajaen
#comerciolocal #tiendaonline




ENTRADA GRATUITA EN TIENDA HASTA COMPLETAR AFORO |

PRESENTACIONES Y CATAS DE |
ACEITE DE NUEVA COSECHA

: OLIVAR/ACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
 —

15 DE 0CTUBRE oleicolajaén
13:00H
OLEiCOLA JAEN

ﬁy PRESENTACIONES Y CATAS DE
ﬂ'u ACEITE DE NUEVA COSECHA

€ 10D0S L0S DIAS A LAS 13-00H

i
/‘ , -’/- '(r

Centro de Interpretacion Olivar y Aceite. Corredera de San Fernando 32. Ubeda. Jaén
www.centrodeolivaryaceite.com | 953755889
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" Centro de Inter, rpretacion Olivar y Aceite. Corredera de San Fernan: do 52, Ubedc Jaén "
/ 'l' y ’ www.centrodeoliv varyacei ite.com | 953755889
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PRESENTACIONES Y CATAS DE Horario Puente de &
ACEITE DE NUEVA COSECHA Diciembre L
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Cenfro de In'rerpre'rcmon Olivar y Aceite. Corredera de San Ferncmdo 59 Ubeda Jaén
) Z‘ : ,‘ WWW. cenfrodeollvaryacelte com | 955755889 \
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OLIVAR-ACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

FORMACION

CURSOS N°
Cata de Aceite — Nivel Iniciacion 3
Cata de Aceite — Nivel Avanzado 2
Talleres de Cata - (Adultos/Ninos) 1000
Talleres de Cocina - (Ninos) 3

Curso de Maestros y Operarios de Almazara

Sesiones del Club de Cata

4+Vigje




OLIVARYACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

FORMACION

Enero a Diciembre

« “V| Edicion del Club de Cata” con importantes
novedades como un vigje de cata.

« Nuevas ediciones de Cursos de Cata de diferentes
niveles: Iniciacion y Avanzado.

« Y| Curso de Maestros y Operarios de Alimazara™ de 390
horas y valido para el proceso de cudlificacion
profesional.

Febrero

« Formacidon de Sumilleria de AOVE dentro del “
Congreso con acento en la Sala” en IFEJA Jaén.

Marzo

« Presentacion del “l Curso de Biodindmica” junto con
FOCO Consultores.



CURSOS VI Edicion
DE CATA
DE ACEITES
DE OLIVAVIRGEN

CURSO DE INICIACION

e 18-19 DE MARZO
e 13-14 DE MAYO
e 9-10 DE SEPTIEMBRE

OLIVAR &ACEITE
CLUB DE CATA

ORGANIZA  SUBVENCIONA

/ egusta
DIPUTACION aen

DE JAEN ~e
CALIDAD

C.l. Olivar y Aceite 7
C/Corredera de San Felll\Y V-t
Ubeda | Tfno: 953 7558
info@centrodeclivaryamed = i {e]s] o] N\

www.centrodeolivarya

* Plazas Limitadas

* Bonificable para
trabajadores por
cuenta ajena

OLIVARACEI
ok
PIERALISI



CURSOS
DE CATA
DE ACEITES
DE OLIVA VIRGEN

CURSO DE INICIACION CURSO AVANZADO

e 18-19 DE MARZO e 27-28 DE MAYO
e 13-14 DE MAYO e 7-8 DE OCTUBRE
e 9-10 DE SEPTIEMBRE

* Plazas Limitadas

* Bonificable para
trabajadores por
cuenta ajena

C.l. Olivar y Aceite

C/Corredera de San Fernando 32,
Ubeda | Tfno: 953 755889
info@centrodeolivaryaceite.com
www.centrodeolivaryaceite.com
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SALA DE 4
VISUALES

CURSOS
DE CATA
DE ACEITES
DE OLIVA VIRGEN

CURSO DE INICIACION CURSO AVANZADO

e 18-19 DE MARZO e 27-28 DE MAYO
e 13-14 DE MAYO e 7-8 DE OCTUBRE
e 9-10 DE SEPTIEMBRE

C.l. Olivar y Aceite

C/Corredera de San Fernando 32,
Ubeda | Tfno: 953 755889
info@centrodeolivaryaceite.com
www.centrodeolivaryaceite.com

* Plazas Limitadas

* Bonificable para
trabajadores por
cuenta ajena



— VI Edicion S

o de cata Olivar g , Ceiy
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Rafaela Ortega
Gerente de
AOVE Deortegas

Jesus Palacios
Gerente de
Pasteleria Palacios

I
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Sergio Lis
CEO y Fundador
de Aceites Lis

Pedro Olivares
Vinos Pedro Olivares
Enodlogo y Viticultor
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HORAR ORGANIZA
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CENTRODEOLIVA OLIVARACEITE "
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M2 Paz Aguilera,
Dra Quimicay
Especialista en Aceites

Rafael Bellido,
Apicultor y Gerente
de Hispamiel

OLIVAR &ACEITE
CLUB DE CATA RN

ORGANIZA  SUBVENCIONA

J geuTACIN /aen
CENTRODEOLIV S P —
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0, Responsable de
0 de Finca la Pontezuela

Maria Isabel Bonachela, Directora General
de Alfonso Rivillas y Licores Riska

I
s OLIVAR & ACEITE
CLUB DE CATA A\\\\
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HORAR ORGANIZA

MAS INFC
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CENTRO DE I 1on
PIERALISI
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estros y Operarios
de almazara

DE ABRIL A JULIO DE 2022 \390

Valido para el certificado profesional “Obtencion de Aceites de Oliva®

PATROCINAN:

CIRCULAR THINKING

PIERALISI JR “t,': 2 | JUANVILAR

CONSULTORES ESTRATEGICOS
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RECINTO PROVINCIAL DE FERIAS Y CONGRESOS DE JAEN | FERIAS JAEN S.A.
Prolongacién de la Carretera de Granada, s/n. 23003. Jaén | t_(+34) 953 086 980 | general

PRIMER

CONGRESO
ANDALUZ

DE SALA

|@ifeja.org
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PRIMER
CONGRESO
ANDALUZ
DE SALA
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Imparticion: 3 a 21 de Mayo

SESION I: SESION ly II: Jornada Presencial en Centro
Olivary aceite. Presentacion del curso. Historia de

la agricultura biodinamica. Bases de la Agricultura
biodinamica.

SESION III: Astronomia aplicada a la agricultura.

SESION IV: Calendario lunar biodinamico. Teoria y
practicas.

SESION V: El suelo desde el punto de vista de la
agricultura biodinamica.

SESION VI: Analisis rapidos de suelos. Teoria y practicas.
SESION VII: Los preparados biodinamicos.

www.centrodeolivaryaceite.com

info@centrodeolivaryaceite.com

www.vegatorralbabio.es

¥, 953755889
www. fococonsultores.es

" AGRICULTURA BIODINAMICA « .« .~
- AULA VIRTUAL-PRESENGIAL ( 30 hr@%.s) T

. e 2

SRR,

b

SESION VIII: Los preparados biodinamicos del compost.
SESION IX: Los estiércoles. EL compost biodinamico.

SESION X: Control de plagas y enfermedades en
agricultura biodinamica.

SESION XI: Como llevar a la practica el concepto
organismo-granja. EL concepto de alimento en agricultura
biodinamica.

SESION XII: Historia, Ayudas, Gestion de Ayudas y
Novedades de la Nueva PAC.

SESION XIII: Jornada presencial en Granja Vegatorralba-
bio. Elaboracion preparados biodinamicos, evaluacion de
compost y analisis rapidos de tierras.

7 [Fo

oA

RyAC

INTERPRS

IER/

PIERALISI




OLIVAR ACEITE
.PIERALISI

FORMACION

Junio

« Curso de "Cata de Aceite de Oliva Virgen. La
importancia del andlisis sensorial en el control de
calidad de las almazaras™ junto con la UNIA, Universidad
Intfernacional de Andalucia.

Julio-Agosto
« Nuevos Talleres de Cocina Infantiles.
Octubre

. Impor’naon del “Curso de Sumilleria de AOVEs in
company”, en las instalaciones del Restaurante El Alamo
de Bailén.

Diciembre

« Jornada en la UNIA de “Cata de Aceite de Oliva.
Aromas y Sabores de Nueva Cosecha 2022-2023".

« Talleres de Cocina Navidenos para publico infantil.



TALLERES
INFANTILES DE
COCINA
DIVERTIDA Y
SALUDABLE

10€

......

¥ 12-08-2022 A LAS 10:30H
3 01-09-2022 A LAS 10:30H
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DE 7 A 12 ANOS

SUBVENCIONA
ORGANIZA / COLABORA

Ry DIPUTACION
PIERALISI DEJAEN  NOBLEZADEL SUR
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Universidad
Internacional
de Andalucia

Curso de
FOImaCIC)H Sede Antonio Machado

CODIGO: 3989

Cata de aceite de oliva virgen. La
importancia del analisis sensorial en el
control de calidad de la almazara

22 Edicidn

Modalidad- Virtual
Del 9 al 22 de junio de 2022

Direccion
D.2 Maria Soledad Roman Herrera. Centro de Interpretacion Olivar y Aceite de la
provincia de Jaén.

o @UNIAuniversidad o UNIAndalucia @ uniauniversidad uniauniversidad O Canal UNIA Noticias




® Universidad

Cata de aceite de oliva
virgen extra. Aromas y
sabores de nueva cosecha
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TALLER DE COCINA * ¥ 7 7+
NAVIDENO
INFANTIL @ \ &

DiA 28 DE DICIEMBRE. 17:00H.

(IMPARTE: JESUS PALACIOS)

C/CORREDERA DE SAN FERNANDO, 32

953755889
INFO@CENTRODEOLIVARYACEITE.COM O O
; S g b DIPUTACION

R DE JAEN
PIERALISI

ORGANIZA SUBVENCIONA




OLIVAR-ACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

PUNTOS IMPORTANTES
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OLIVAR-ACEITE
CENTRO DE INTERPRETACION
OPFIERALISI

COMUNICACION Y REDES



MUNDIAL

DE LA
SALUD

7 de abril

OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

OPIERALISI

(?/6'" D@wv Q DIA MUNDIAL DEL
F 7 MEDIO AMBIENTE







OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

QPFIERALISI

DISTINCIONES
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