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Una de las asociaciones de carácter oleícola más 
grandes de la Provincia de Jaén



SOCIOS DE LA ASOCIACIÓN OLIVAR Y ACEITE

Crecimiento sostenido

Sin parar de crecer desde el inicio

Adaptándonos

Renovación de reglamento interno

Además de socios 
contamos con 
colaboradores

Con aumento de sinergias y 
actividades

Crecimiento anual de socios
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Oleoturismo

Nuestra principal 
herramienta para 

promocionar la cultura del 
AOVE

05
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Formación

Uno de los pilares más 
importantes

Eventos

Epicentro de actividades 
relacionadas con el olivar y 

el AOVE

Distinciones

La recompensa de un 
trabajo bien hecho

Tienda

Un lugar ideal para adquirir 
AOVEso productos 
relacionados con él

Nuestras áreas de trabajo 



Oleoturismo
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Visitantes
Nuestra principal actividad, dar a conocer nuestro 
aceite de oliva virgen extra entre todos los visitantes 
que se acercan al Centro de Interpretación Olivar y 
Aceite.



Un recurso turístico consolidado en la región



Distribución de visitantes



Datos estadísticos

Nacional 76%
Extranjero 24%

Ratio Australia 41%
Resto 24%

Francia 14%
Alemania 9% 

UK 7%
EEUU 5%

Por Países

Resto 47%
Andalucía 34%
C Mancha 3% 

C Valenciana 5% 
Madrid 11%

Por Comunidades



Epicentro de Oleoturismo a nivel nacional e 
internacional con continuas novedades en 
las  actividades ofertadas:

ÅActividades oleoturísticas de dinamización  
durante Puentes y Festivos señalados.
ÅActividades al aire libre en primavera y 
otoño. 
ÅActividades en la Noche del Patrimonio.
ÅHermanamiento con la ciudad Chiclana de 
la Frontera.
ÅVisitas de profesores y alumnado Erasmus.
ÅVisitas de periodistas nacionales e 
internacionales en viajes de familiarización.
ÅVisita de personalidades.



Jornadas de puertas 
abiertas en Semana 
Santa y Puente de la 
Constitución con más de 
1000 visitantes en cada 
una de ellas



Actividades gratuitas de cata junto 
con los productores de aceite que 

participan en la Jornadas para 
mostrar las bondades de sus AOVEs.

Catas dentro de 
las Jornadas 

Gastronómicas en 
el Renacimiento



Semana del 

Olivo 2024



Proyecto Rutas del Aceite de Jaén

Localizaciones

Un proyecto que 
abarca toda la 

provincia de Jaén

Ediciones

Un proyecto 
más que 

consolidado en 
su 8º edición

Entidades

Realizada por 
una veintena de 

entidades 

Actividades

17 actividades 
atractivas y 
singulares

Descubre las Almazaras, AOVEs y productos de Jaén gracias a un programa de visitas 
y actividades en almazaras y entidades oleícolas durante la época de recolección.



8ª Rutas de los Aceite 
de Jaén Descubre las 
Almazaras, AOVEsy 

productos de Jaén 



Aula de Cocina 2024



Realización de actividades de cata y cursos en localizaciones 
fuera de nuestro Centro bajo presupuesto



Nueva Sala de 
Formación

Novedad 
2024



Formación
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Cursos realizados en el 
Centro de Interpretación 

Olivar y Aceite y que 
cuentan con más de una 

cincuentena de ediciones: 
Iniciación, Avanzado y

Perfeccionamiento

Curso en Badajoz en 
colaboración con el Centro 

Nacional Tecnólogico 
Agroalimentario para 
cubrir la demanda de 

alumnado en la zona oeste 
de la península.

Cursos de 

Cata 2024
Cerca de un centenar de alumnos en 

las ediciones de este año



Ujuvmbep!ǂEfhvtub!Kbˢo-!vob!
experiencia gastronómica de 
productos sostenibles y de 
qspyjnjebeǃ!dpo!fyqfsupt!
agroalimentarios, representantes de 
empresas jiennenses de este sector 
y gastrónomos.

Con el objetivo de difundir 
la cultura del AOVE y el 
fomento de su demanda, a 
través de la caracterización 
sensorial de los aceites de 
nueva cosecha y 
recolección temprana, de 
los AOVEsPremium.

Formación en la UNIA

Curso de verano

Jornadas de Cata de 
AOVEs de Nueva Cosecha



Curso de Maestros y 
Operarios de Almazara

3ª Edición del Curso para 
Maestros y Operarios de 
Almazara  organizado junto 
con AEMODA, la Asociación 
Española de Maestros y 
Operarios de Almazara. 
Contamos con más de 40 
ponentes, 390 horas de 
aprendizaje, perfectamente 
distribuidas en 4 módulos y 
válido para el Certificado de 
profesionalidad. Y en esta 
ocasión, otra vez completo. 



Novedad 
2024

Con lleno absoluto, desarrollamos dos ediciones, 
Mayo y Junio, de un curso realizado en Bailén y 

Badajoz, dirigido a profesionales del sector 
oleícola, especialmente a operarios, maestros y 

personal técnico de almazaras para 
especializarse en el proceso de elaboración del 

aceite de oliva virgen extra, desde el punto de 
vista de control, mantenimiento, optimización de 

procesos y limpieza.

Curso de Mantenimiento 
en Almazaras


