OLIVARYACEITE

CENTRO DE INTERPRETACION

)PIERALISI

Nt CIRCULAR THINKING

I\/IEI\/IORIA, z
ASOCIACION OLIVAR \
Y ACEITEPROVINCIA .
DE JAEN




Be-

SOCIOS
ASOCIACION
OLIVARY ACEITE

El corazon del proyecto. Asi crecemos afio a afo y estas son las
nuevas incorporaciones.
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Mas de 80
SOCIiOoS

Una de las asociaciones de caracter oleicola mas
grandes de la Provincia de Jaén




SOCIOS DE_A ASOCIACION OLIVAR Y ACEIT

/ Crecimiento anual de socios

m2013 ®2014 m2015 m2016 ®m2017 m2018 =m2019 m2020 =m2021 ®=2022 m2023 m=2024
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Crecimiento sostenido (/\
I,,'

Sin parar de crecer desde el inicio

Adaptandonos
g

Renovacion de reglamento interno

Ademas de socios
contamos con

colaboradores L-5
=

Con aumento de sinergias y
actividades
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DIPUTACION
DE JAEN

FU n da c i 6 n ACEITES DE OI:!VA
CAJA RURAL JAEN DEESPANA



Nuestras areas de trabaj
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01

02
Oleoturismo

Formacion

Nuestra principal
herramienta para
promocionar la cultura del
AOVE

-

04

Tienda

Un lugar ideal para adquirir
AOVESso productos
relacionados con él

Uno de los pilares mas
importantes

9«
03

Eventos

Epicentro de actividades
relacionadas con el olivar y

el AOVE

05

Distinciones

La recompensa de un
trabajo bien hecho




Oleoturismo

Nuestra principal actividad, dar a conocer
nuestro aceite de oliva virgen extra entre
todos los visitantes que se acercan al Centro
de Interpretacion Olivar y Aceite.
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Nuestra principal actividad, dar a conocer nuestro

aceite de oliva virgen extra entre todos los visitantes
que se acercan al Centro de Interpretacion Olivar y

Aceite.
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Mas de 10000
visitantes anuales

Un recurso turistico consolidado en la region
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Distribucion de visitantes

o N° total de visitantes: 10125 Visitantes
(museo/tienda/cursos/talleres/conferen
cias).

o N° de entradas vendidas: mas de 3500
entradas.

o N° de talleres de cata vendidos: mas de
1500 talleres

« Continuan las cifras pre-pandemia.

o Gran crecimiento de contrataciones de
circuitos con mas de 70 grupos anuales.

Expectativa de aumento en 2025.




Datos estadisticos @P)

Por Comunidades

Ratio

Andalucia 34% _
C Mancha 3% Nacional 76%

C Valenciana 5% Extranjero 24%
Madrid 11%

N

9

Por Paises

Australia 41%

Francia 14%
Alemania 9%

EEUU 5%



Epicentro de Oleoturismo a nivel nacional e
internacional con continuas novedades en
las actividades ofertadas:

AActividades oleoturisticas de dinamizacion
durante Puentes y Festivos senalados.
AActividades al aire libre en primavera y
otono.

AActividades en la Noche del Patrimonio.
AHermanamiento con la ciudad Chiclana de
la Frontera.

AVisitas de profesores y alumnado Erasmus.
AVisitas de periodistas nacionales e
internacionales en viajes de familiarizacion.
AVisita de personalidades.
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Jornadas de puertas
ablertas en Semana
Santa y Puente de la
Constitucion con mas de

info@c
colle

1000 visitantes en cada
una de ellas
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Catas dentro de
las Jornadas

Gastrondmicas en
el Renacimiento

Actividades gratuitas de cata junto
con los productores de aceite que
participan en la Jornadas para
mostrar las bondades de sus AOVEs




Semana del
& & Olivo 2024

22 edicion de la Semana del Olivo co-organizada con
la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol con
motivo del Dia Mundial del Olivo. Dirigida al alumnado
de primaria y secundaria de los centros educativos de
Ubeda y que consistieron en una visita guiada al
Centro, una cata de aceite y tradicional desayuno.

Dig _llumlial
del Olivo
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Proyecto Rutas del Aceite de Jaén

Descubre las Almazaras, AOVEs y productos de Jaén gracias a un programa de visitas

y actividades en almazaras y entidades oleicolas durante la época de recoleccion.

Localizaciones

Un proyecto que
abarca toda la
provincia de Jaén

y

Actividades

17 actividades
atractivas y
singulares

|

Localizaciones

SCA. Ntya. Sra. de
Guadalupe Y
Astroandalus

Uboda - 11 Oct. | 20:00h

Cota de acelts y maridaje
“Bajo s Estrellas” y observacion
astronéenica.

Oleicola Jaén
Boeza- 13 0ct. | 11:00h
AOVELAND: Acoitunsy Rosites

Centro
Intepretacion
| Olivar y Aceite

(beda - 18 0ct.|11:00h

Oleicola
San Francisco
Beghar -1 Nov. | 11:000

Visita guioda a la Almazara,
degustacidn de aceites “Esencial
Odve" y degustacion do cerveza
de aceltunas “Obba Green Beer-.

OTURISMO It

Cortijo La 2ar2a
Arvoyo del Ofanco -2 Now. | 11:00 h

uta ol livar ecokdgloo y visita
“Dlivo Milenario de Fuentebuena’.

del Aceite
de Jaén

Cata do AOVES y comida tipica
sernana,

B SCA. La Carrera
Ubeda -9 Nov. | 1100 h

I8 Visita guiad por Ia cooperativa,
catado 4 aceites s Corveray

3 desayuno molinero.

SCA. San Vicente
(Puerta de las Villas)
Mogon-200ct.|1430h

Vista uisda sl shmazars

y desayuno con cata de AOVES.

Restaurante

Ermita Madre
Aceites de Dios
Guadalquivir (ibeda - 10 Nov. |11:30h

(Buensalyd)
Vilarsseva do la Reins - 26 Oct. | 10:30h

Visita guiada s la rehabiitada
Ermita. Cata de AOVES y degustacién
do 3 tapas con maridaje do AOVES

8 Visita a/a almazara y ol ltvar donde ¥ un vino de daén.
B serén agricultores porundisy
pedrin extrasr su propio zumo. "
de sosituna. Hacienda
Sta. Maria
(Olive)

Linares - 7 Nov. | 11:00h

inscripciones
Centro da Intsrpretacion Olvar y Acoits
/ Carvedera ds San Fennandb, 32- (beda
Telf: 953 765 689
Visita guiada 2 Sta. Mania 1685, y

olvan centenario, smazara antigua
do 1835 y aimazara moderna. Cata
de AOVES y 4 latos de maridajes

SCA. Unidn
de Ubeda
Ubeda- 23 Now.1030h

Visita gulada aa Almazara
¥ Sala Museo, Desayuno molines.
¥ Proyeccisn sudiovisualy

i Cata de scuites

Lo

By cota de AOVES

Baikn - 24 Nov. | 12:30h

Visitaaa almazar, cata do AOVE
degustacion de plato de guiso
tradicional en restaurante
Aureum by Picualla

Cortijo La Torre
Arjona - 30 Nov. | 10:00h

Visita o olivar, corto, aimazsra

SCA. Ntro. Sra. de
Guadalupe
(3aencoop)
Obeda-6Dic.11:00h

Visita a la aimazara con cata de
aceites y quesas “Degusta Jaén'

Oleofer
La Puerta de Segura - 7 Dic. | 1100 h

Visita guiada a a akmazara y
degustacitn de AOVEs “Tierras do
Tavara”.

L

Aceites Castellar
(Nobleza del Sur)
Castellar - 14 Dic. | 11:00 h

Visita gulada o olivar ecaldgico
yalmazara en el corazdn de la
finca acompafiads do cata do
AOVES y maridaje.

Notaliv Cosmética
Natural
Vilacardlo - 15 Dic. | 1000h

Taller de cosmética natural con

Ediciones

Un proyecto
mas que
consolidado en
su 8° edicion

—
Entidades

Realizada por
una veintena de

AOVE

entidades



82 Rutas de los Acelte
de Jaén Descubre las
Almazaras, AOVEsy
productos de Jaén




Aula de Cocina 2024

Nuestra aula de cocina continud
trabajando en el “Taller de Cocina
Divertida y Saludable en verano” gracias a
la elaboracion de varias sabrosas recetas
con nuestra querida Ménica Serrano
Atienza, nutricionista y autora del blog
“Cucharadas de salud”. Como siempre, el
objetivo de nuestros talleres, es de
aprender a elaborar recetas divertidas y
saludables con el AOVE como
protagonista.
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Formacion y Catas in
company

Realizacion de actividades de cata y cursos en localizaciones
fuera de nuestro Centro bajo presupuesto
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Novedad
2024 %

Nueva Sala de
Formacion

Remodelacion de la Sala,
modernizacion del espacio y
cambio de ilumiacién. Un cambio
que aporta versatilidad, siendo
ideal para atender a grupos de
visitantes y realizar cursos de
formacion.
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Formacion

Un pilar indispensable de nuestra actividad
para fortalecer el sector oleicola aportando
conocimiento especifico sobre el AOVE y su
produccion.




Cursos de
Cata 2024 if

Cerca de un centenar de alumnos en
las ediciones de este afo

En Ubeda En CTAEX

Cursos realizados en el Curso en Badajoz en
Centro de Interpretacién colaboracion con el Centro
Olivar y Aceite y que Nacional Tecndlogico

cuentan con mas de una Agroalimentario para

cincuentena de ediciones: cubrir la demanda de
Iniciacion, Avanzadoy alumnado en la zona oeste

Perfeccionamiento de la peninsula.

&

OLIVAR-ACETE

Cursos de
Catade
aceites de
Oliva Virgen
2024 en
CTAEX

PERFECCIONAMIENTO
1819 Junio

A
=%

cﬁr;s de
Catade
aceites de

Oliva Virgen §
2024 ‘

FORMACION DE CALIDAD, MAS DE '
IMAS DE S0 EDICIONES!

INICIACION AV
3yaMay o)
PERFECCIONAMIENTO
6y7 Septiembre

> | bonificable
plazas

bonificable
plazas limitadas

tadas
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Curso de verano

Uj uvmbep! ¥ Ef hvitu
experiencia gastronomica de
productos sostenibles y de
gspyjnjebe!!dpo! fy
agroalimentarios, representantes de
empresas jiennenses de este sector

y gastrOnomos. s o —
Ty —

Degusta Jaén, una
astronomica

experiencia g
de productos sostenibles y
~ de proximidad .,!

e

Jornadas de Cata de
AOVESs de Nueva Cosecha

Con el objetivo de difundir
la cultura del AOVE y el
fomento de su demanda, a
través de la caracterizacion
sensorial de los aceites de o=
nueva cosechay v O

recoleccién temprana’ de ~atrol de calidad de la almazara
los AOVEsPremium.




SIERALISH

Curso de Maestros y
Operarios de Almazara

32 Edicion del Curso para
Maestros y Operarios de
Almazara organizado junto _ '
con AEMODA, la Asociacion
Espafiola de Maestros y ¥
Operarios de Almazara.
Contamos con més de 40
ponentes, 390 horas de
aprendizaje, perfectamente
distribuidas en 4 modulos y
valido para el Certificado de
profesionalidad. Y en esta | s
ocasion, otra vez completo.
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Novedad
Q2024

Curso de Mantenimiento
en Almazaras

Con lleno absoluto, desarrollamos dos ediciones,
Mayo y Junio, de un curso realizado en Bailén y
Badajoz, dirigido a profesionales del sector
oleicola, especialmente a operarios, maestros y
personal técnico de almazaras para
especializarse en el proceso de elaboracion del
aceite de oliva virgen extra, desde el punto de
vista de control, mantenimiento, optimizacion de
procesos y limpieza.



